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 Quatre-quarts moelleux du Peseg les ingnedients.,.
Che Adaples le poids de chague ingnédient qui deil étne le méme que celui des eeugp.

‘ - o En génénal, & oeulp veprésentent plus ow meing 250 g.
Ingrédients / pour 8 3 Pmm&%o ..
personnes mwl’” des ingnédients
Oel:lf:4 Faites fondne le beunne 30 secondes aw micne-endes.
Farine : 250 g Mélanges, le bewvve avec Lea sucnes (fin et vanillé). Tncorporegry petit v petits lea cout.
Beurre : 250 g Une fein ce mélange efpectué, ajoules petil & petit Lo fanine.
Sucre:240g Attention : faites-le pan pelite quoantité, pown éuiten Les gnumeou.
Sucre vanillé : 10 g Apnes Lo yanine, inconpornes Lo levune en poudne. Meélanges jusqu'a obtention d'un mélange panail.
Levure chimique:2cac Cuisaen duw gqgualve-quuovtls

Beuwneg velne meule, vensesry Lo pate et metles, Le toul o fouwn.
Commences; dvawweillev aprés 40 minules de cuisson.
Tanl que le cake ne neincib pas, veus peunes le laissen aw (owr.
Apnés 60 minudes maxinmum, le coke eal & cowp sivv semplueun.
« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous inferme que I viande bovine est d'erigine francaise conformément au décret du 17/12/2002.



